Ihr Party- und Veranstaltungsservice
mm Raum St. Wendel

Gehen Sie als Gast auf Ihre eigene Party!

Gasthaus Felsenmiihle
Kelsweilerstrale 54
66606 St. Wendel
Telefon: 06851 / 51 44
E-Mail: info@felsenmuehle.net


mailto:info@felsenmuehle.net

Essensvorschlag 1

kleine saftige Schnitzel aus dem
Schweinerticken

Rahm- und ZigeunersoRe
Saftiges Hihnchenbrustfilet in leichter Currysolle
zarter Rinderbraten in Burgundersolle
Brokkoli-Kartoffelgratin, Spitzle, Reis
Gemiiseplatte mit frischem Gartengemiise

Knackige Blattsalate mit unserem
Hausdressing

ab 35 Personen



Essensvorschlag 2

Im Ganzen gebratenes Schweinefilet in
SteinpilzsahnesoRe

Zanderhilet in
Riesling SahnesolRe auf Blattspinat

Mit Ricotta, Blattspinat, getrocknete T'omaten und
gerosteten Pinienkernen gefiillte Putenrollchen in gelber
PaprikasoRe
Spitzle, Kartoftelgratin, Reis

Rahmwirsing, Erbsen und Mohren

Knackiger Blattsalat mit unserem
Hausdressing

ab 35 Personen



Essensvorschlag 3

leckere Steaks vom Argentinischen
Angusrind rosa gebraten mit Zwiebeln und
frischen Champignons
zarte Streifen von der Putenbrust in CurrysahnesoRe
Frisches Lachstilet auf Blattspinat mit Hummerschaum
Reis, Rosmarikartofteln, Spitzle

Speckbohnen, Rahmkohlrabi

Knackiger Blattsalat unser Hausdressing

ab 35 Personen



Essensvorschlag 4

Edles Wildgulasch aus heimischen

Wildern mit Preiselbeer Birne

Im Ganzen gebratenes Schweimnefilet mit
ChampignonrahmsoRe

Zarte Streifen von der Putenbrust ,Indonesische Art“ in
Gemiise-Currysole

Apfelrotkraut, Blumenkohl
Spitzle, Kartoftelgratin, Reis
Knackige Blattsalate und unser

Hausdressing

ab 35 Personen



Italienisches Biiffet 1

Tomaten/Mozzarella mit Balsamico Dressing und
frischem Basilikum

Rote Beete Carpaccio mit Mango wiirfeln, emner
Tomatenvinaigrette und frischem Schnittlauch

verschieden eingelegte Oliven

Mailindersalami und Parmaschinken mit gehobeltem
Parmesan

Gegrillter Schafskise mit Tomaten, Paprika, Knoblauch
und Kriuter lauwarm serviert

Klemne Parmesanschnitzel

saftiges Hihnchenbrusthlet mit Tomate/Mozzarella und
Basilikum
gefiillt in gelber Paprikasahnesolle

Gnocchi in GorgonzolasahnesoRe, Gnocchi in
TomatensoRe

Rosmarinkartotfeln
Grune Blattsalate mit Kriuter-Sahnedressing

Ciabatta

ab 35 Personen



Italienisches Biiffet 2

Unterschiedliche Bruschetta und Knoblauchbaguette

verschieden eingelegte Oliven

Mailindersalami und Parmaschinken mit gehobeltem
Parmesan

Erlesene Riaucherfischplatte mit Sahnemeerrettich

Vitello Tonnato (saftig gegarter Kalbsriicken, hauchdiinn
geschnitten, mit frischer Thunfischcreme
und Kapern)

Rohkostsalate
Griine Blattsalate mit Kriuter-Sahnedressing

Involtimi a la Milanese (mit Ricotta, Blattspinat, gerosteten
Pmienkernen und getr. Tomaten gefiillte Kalbsrollchen in
emer Tomaten-Weillwein-SahnesoRe mit frischem Thymian

Scaloppina Bologna (Pan. Schwemeschnitzel mit Schinken und
Kase tiberbacken) in emer Kisesahnesolle

Rigatoni al Forno
Taghatelle mit Steinpilzen und Rucola
Gnocchi auf TomatensoRle

Rosmarinkartoffeln

ab 35 Personen



Mediterranes Grillbuftfet

erlesene Riaucherfischplatte aus Fluss und Meer
Geflugel-Crevetten-Cocktail

edler Serranoschinken auf Spalten von der Cantaloupe-Melone umlegt von
Italienischer Edelsalami

verschieden eingelegte Oliven, Datteln im Speckmantel mit Rucola und
Parmesan
Strauchtomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
Rote Beete mit Mango, emer Tomatenvinaigrette und frischem Schnittlauch

Vitello Tonnato (saftig gegarter Kalbsriicken, hauchdiinn geschnitten, mat
frischer Thunfischcreme und Kapern)

Mediterranes Gemiise gegrillt und lecker mariniert

lauwarm marmierter Schafskise mit Paprika, Tomaten, Knoblauch
passende Solen und Dips

frischer Gartensalat mit verschiedenen Dressings
Frisch vom Grill (direkt bei IThnen)

marinierte GarnelenspieRe
vom argentinischen Angusrind marinierte zarte Rumpsteaks
frisches Lachsfilet
Provence. Lammruckenfilet (das Beste vom Lamm)
Dazu reichen wir eine Rosmarinjus, PfeffersoRe, Riesling SoRe und SoRe Aioli
Rosmarinkartoffeln, Djuvec Reis nach Balkan Art

AuBerdem gehort auch Baguette und Ciabatta dazu.

erwelterbar mit einer vor Ort zubereiteter Paella Valencia mit frischem
Fischtilet, Muscheln, Gefliigel, Langustinen

ab 40 Personen



Grllbiiffet 1

rote und weille Wiirstchen
CurrysoRe

saftiger hausgemachter Schwenkbraten
wiirzige Hihnchenschwenker
saftige XL Burger zum selber belegen
herzhafte franzosische Merguez
Brotchen, Burger Brotchen

Kartotfelsalat, Nudelsalat, Rohkostsalate

Gruner Blattsalat und 2 verschiedene Dressings

Optional Pommes vor Ort 3,50 € pro Person
Starkstromanschluss erforderlich

ab 35 Personen



Grllbiiffet 2

rote und weilke Wiirstchen
CurrysoRe

saftiger hausgemachter Schwenkbraten
wirzige Hihnchenschwenker
kleine Bifteki (Hacksteaks) mit Schafskise gefullt
herzhafte franzosische Merguez
Brotchen, Burger Brotchen
Kartoftelsalat, Nudelsalat, Rohkostsalate

Gruner Blattsalat und 2 verschiedene Dressings

Optional Pommes vor Ort 3,50 € pro Person
Starkstromanschluss erforderlich

ab 35 Personen



Gnllbiiffet 3

rote und weille Wiirstchen
CurrysoRe

saftiger hausgemachter Schwenkbraten
wirzige Hihnchenschwenker
saftige XL Burger zum selber belegen
herzhafte franzosische Merguez

Brotchen, Burger Brotchen

Optional Pommes vor Ort 3,50 € pro Person
Starkstromanschluss erforderlich

ab 35 Personen



Grllbiffet 4

rote und weilke Wiirstchen
CurrysoRe

saftiger hausgemachter Schwenkbraten
wiirzige Hihnchenschwenker
kleine Bifteki (Hacksteaks) mit Schafskise gefullt
herzhatfte franzosische Merguez

Brotchen, Burger Brotchen

Optional Pommes vor Ort 3,50 € pro Person
Starkstromanschluss erforderlich

ab 35 Personen



Dessert

serviert im Gliaschen

- Mascarpone-Amaretto creme mit emgelegten Kirschen
- Erdbeercreme
- Frnischer Obstsalat
- Bayrisch Creme mit marmierten Himbeeren
- Schwarzwilder Kirschcreme
- Erfrischender griechischer Joghurt mit Lemon Curd
- Mousse au Chocolat von heller Schokolade
- Mousse au Chocolat von dunkler Schokolade
- Vanillecreme mit marmierten Erdbeeren
- Tiramisu
- Zatronencreme
- Nougatmousse
- Panna cotta mit marinierten Himbeeren

- Zimtmousse mit Pllaumenkompott und Krokant Crumble



Fiir Riickfragen und Anderungswiinsche
steht IThnen unser
Team der Felsenmiihle gerne zur Verfiigung.

Einfach Anrufen unter Telefon: 06851 / 51 44

oder schreiben Sie uns unter

E-Mail: info@felsenmuehle.net
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